
BIÈRE RHÉA
aux baies de sansho

4°C

La Rhéa est une bière dont les notes d’agrumes lui 
confèrent toute sa singularité.

Les écorces de citron et les baies de sansho qui 
l’agrémentent apportent à cette bière une grande fraîcheur 
en bouche ainsi que des saveurs très subtilement amères. 
Une bonne alternative au classique vin blanc ou rosé.

Utilisation d’un malt très pâle, ainsi qu’un léger ajout de 
calcium (et de coquilles d’huîtres broyées) pour modifier 
le profil de l’eau.

Les produits de la mer ; poissons, huitres et crustacés.

COMPOSITION

GOÛT

SENSATION EN BOUCHE

PARTICULARITÉ DE FABRICATION

TEMPÉRATURE DE SERVICE 

S’ACCORDE AVEC :

COULEUR EBC : 6
AMERTUME EBU : 25-30
OPACITÉ NTU : 20-30

FINE ET 
RAFRAÎCHISSANTE 4.8%

eau de source, malt d’orge (dont gluten), 
sucre de canne, houblons, levures, 

écorces de citron jaune et baies de Sancho

33 CL

75 CL

Bouteille 33cl
H / 226,5mm
O : 60,4mm

Poids 0,583kg

Bouteille 75cl
H :  303mm
O : 82.8mm

Poids 1,333kg




