
UTILISATEURS
Hôpitaux, gymnases, salles de sport, maisons de retraite,
centres médicaux, écoles, hôtels, maisons de santé, centres
de thalassothérapie, collectivités, supermarchés, restaurants,
industries et artisans alimentaires, etc...

L'hygiène personnelle est une composante importante et essentielle dans les domaines sensibles en
matière d'hygiène dans l'industrie alimentaire et d'autres industries. La réduction requise des bactéries dans les zones de 
production et d'emballage est principalement obtenue par l'utilisation d'un désinfectant pour les mains. Les produits destinés à 
la désinfection des mains doivent avoir une bonne tolérance cutanée, un temps de contact court et un large spectre de 
destruction. Notre produit répond à ces exigences. Il élimine de manière �able les bactéries, les levures et les virus enveloppés 
comme le Coronavirus.

CARACTÉRISTIQUES
A stocker entre 15 & 25°C. Date limite d’utilisation de 2 ans à compter de 
la date de production indiquée sur le bidon.
Ethanol (CAS n°64-17-5) : 80% (v/v)  peroxyde d’hydrogène – glycérol.

APPLICATION
Remplir la paume d’une main avec la solution et frictionner toutes les 
surfaces des mains jusqu’à ce que la peau soit sèche. Pour application 
cutanée uniquement. Eviter tout contact avec les yeux.

CONDITIONS D’EMPLOI
Utiliser les biocides en toute sécurité. Lisez toujours l'étiquette et les 
informations sur le produit avant de l'utiliser.

• E�cace contre les bactéries et les virus

• Respectueux de la peau

• Sans parfum, ni colorant

• Formule sans rinçage

• Fabriqué en France

DE DÉSINFECTANT POUR LES MAINS
E�cace
contre

les virus

Utilisable
en milieu

alimentaire

Recommandée par l’Organisation Mondiale de la 
Santé (OMS) pour l’antisepsie des mains.

BIDON 1 LITRE


